|NGEN|ERiA SEPARATA AL PROYECTO DE AMPLIACION Y MEJORA TECNOLOGICA DE
INDUSTRIA AGROALIMENTARIA, SITA. EN CTRA. ZAFRA, N° 4 DE FUENTE DEL
ARQUITECTURA MAESTRE (BADAJOZ)

SOC. COOP. NTRA. SRA. DE LA CABEZA

RESUMEN NO TECNICO DE PROYECTO DE AMPLIACION Y
MEJORA TECNOLOGICA DE INDUSTRIA AGROALIMENTARIA, SITA. EN
CTRA. ZAFRA, N° 4 DE FUENTE DEL MAESTRE (BADAJOZ).

PETICIONARIO: SOC. COOP. NTRA. SRA. DE LA CABEZA

El promotor del proyecto es D. Luis Sayago Munoz con DNI.- 33.973.618-L en calidad
de representante de SOC. COOP. NTRA. SRA. DE LA CABEZA, con domicilio en Ctra. Zafra,
n°: 4 C de Fuente del Maestre, con posesion de CIF: F-06010490.

Las instalaciones de la empresa se ubican en la localidad de Fuente del Maestre, mas
concretamente en la parcela ubicada en la Ctra. Zafra, n° 4, la referencia catastral de la
parcela donde se encuentran las instalaciones es 2570011QC2627S0001TB.

La actividad que se desarrolla en la industria con la ubicacion indicada, es la propia de
una almazara. Esta actividad contara con una capacidad para molturar unos 2.662.000 Kg de
aceitunas, contando con una capacidad maxima de produccién de 460.000 litros (421.360 Kg)
de aceite de oliva al afio.

Las operaciones que se realiza en la Almazara cuentan con las actuaciones siguientes:

e Recepciéon y descarga de las aceitunas en las tolvas.

e Limpieza, lavado y pesada.

e Almacenaje en los atrojes hasta que son repartidos a las lineas de extraccién de
aceite.

e Molienda y batido.

e Separacion de fases (Aceite — Alpechin — Alperujo)

e Conservaciéon

e Envasado y venta.

Por las caracteristicas de la industria, la produccion maxima diaria de las instalaciones
sera de 36 Tm/dia de producto acabado.

Tras la entrada en vigor de la Ley 16/2015 de 23 de abril, de proteccion ambiental de la
Comunidad Auténoma de Extremadura, la actividad se clasifica dentro del "Grupo 3:
Industrias alimentaria, apartado 3.2.b de instalaciones para tratamiento y transformacion,
diferente al mero envasado, de las siguientes materias primas, tratadas o no previamente,
destinadas a la fabricacion de productos alimenticios o piensos a partir de: Material prima
vegetal, sea fresca, congelada, conservada, precocinada, deshidratada o completamente
elaborada, de una capacidad de produccién de productos acabados igual o inferior a 300
toneladas por dia o 600 toneladas por dia en caso de que la instalacion funcione durante un
periodo no superior a 90 dias consecutivos en un afio cualquiera, y superior a 20 toneladas por
dia" del Anexo Il de la citada Ley. Por todo lo mencionado anteriormente, esta actividad se
sometera a Autorizacion Ambiental Unificada.

La actividad esta clasificada como INDUSTRIA ALIMENTARIA, “Obtencion de aceites,
grasas o derivados de origen vegetal” en el GRUPO C cdédigo 04 06 05 18 segun el Anexo
“Catélogo de actividades potencialmente contaminadoras de la atmésfera. CAPCA-2010", del
Real Decreto 100/2011, de 28 de enero, por el que se actualiza el catalogo de actividades
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potencialmente contaminadoras de la atmdsfera y se establecen las disposiciones basicas para
su aplicacion.

Por estos motivos, la actividad de la almazara esta dentro del Grupo C, y mediante éste
proyecto se solicita autorizacion de emision de contaminantes a la atmésfera. La actividad se
realiza sobre poligono industrial, por lo que no sera necesaria la elaboracion y presentacion de
Estudio de Impacto Ambiental ordinario o abreviado.

La almazara objeto del presente documento se construyé en 1999 y se ha ampliado en
varias ocasiones. En la actualidad se pretende realizar inversiones para sustituir la linea de
recepcion existente por otra linea completa de mayor capacidad productiva (de hasta 70.000
Kg/h). Sera necesaria la modificacion de las instalaciones de baja tension para albergar las
nuevas protecciones de la linea de recepcién, asi como la ejecucién de la modificacion de parte
del foso de recepcién para albergar las nuevas cintas de subida al compacto de limpieza-
lavado y de la red de saneamiento para conexién del compacto de limpieza-lavado al foso de
saneamiento. Se modificara también la instalacion de fontaneria para dotar de agua a la
lavadora.

A continuacion, se describen las instalaciones y maquinarias que conformaran la
actividad de la almazara tras las inversiones:

e Una Linea de recepcion completa de aceitunas (se instalara con las inversiones
que se pretenden llevar a cabo en la actualidad), compuesta por:

0 una tolva enterrada de recepcion de aceitunas, sera necesario hacer una
modificacion de la tolva existente.

0 cintas transportadoras con estructura realizada en tubo de acero
galvanizado con rulos en cabeza y cola con banda nervada o lisa y tolvines
en acero inoxidable para conectar las diferentes maquinas de la linea

0 equipo compacto de limpieza y lavado de aceitunas modelo Millenium 70-
80, con capacidad de hasta 70.000 Kg/h, realizado en acero inox. con
bandas de material alimentario, dispositivos de extraccidon polvo y
recogehojas; dispositivo desramador de aceitunas en acero inox.

0 pesadora de alimentacién continta fabricada en acero inoxidable con un
rendimiento max. de 120.000Kg/h.

e Cuatro tolvas de almacenamiento de aceitunas de 50.000 Kg cada una.

e Sistema de molienda de aceitunas conformado por sinfines de recogida de
aceitunas bajo tolvas, alimentador a molino, molino triturador, masero y bomba de
masa.

o Dos lineas de 12 extraccion de aceite compuesta batidora de doble cuerpo, bomba
de masa, decanter horizontal modelo GEA RCC-495, tamiz vibrador, bomba de
aceite, transportador de alperujo y centrifugas verticales.

e Una linea de repaso para extraccion de aceite de alperujo compuesta por
batidora, bombas de pasta, y decanter horizontal.

¢ Sistema de transporte de alperujos con bombas de pasta y tuberias de aceto inox.
para conexion entre linea de salida de alperujos de decanter, conexién a
depdsitos de almacenamiento, conexion a linea de 22 extraccién, conexién con
separadora de hueso y tolvas de almacenaje.

e Dos depésitos de almacenamiento de alperujo.

e Separadora de pulpa-hueso.
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e Una tolva para almacenar alperujo de 70 m3.

¢ Una tolva para almacenar hueso de 70 m3.

e Una caldera para agua caliente que utiliza gasoil como combustible, esta caldera
cuenta con una potencia térmica de 550 KW e instalacion de agua caliente para el
proceso y para calefactar la sala de depdsitos.

o Depdsitos de acero inox. para el almacenamiento de aceite. La capacidad de los
depdsitos sera:

0 7 Depbsitos de 59,4 m3.

o Envasadora volumétrica.

o Filtro de placas

e Sistema de inertizacion de depdsitos de bodega de aceite con nitrogeno.

e Instalaciones de tuberia de acero inoxidable de diferentes diametros para el
trasvase de aceites.

La industria cuenta con suministro eléctrico en baja tensién que parte de un centro de
transformacion propio situado en la parcela donde se encuentra la actividad. De igual modo, la
actividad cuenta con suministro de agua potable desde la red de abastecimiento municipal y
conexion a la red de saneamiento general.

CONTAMINACION PRODUCIDA POR EL PROCESO PRODUCTIVO:

En la actividad existe una caldera para la produccién de agua caliente, esta caldera
supone un foco de emision de gases de la combustion. Los gases emitidos seran eliminados a
través de una chimenea metalica que sobrepasara al menos en 1m todo obstaculo en un
radio de 10m. La concentracion de los contaminantes mas importantes en los gases
emitidos se cefird a la normativa sobre Proteccion del Ambiente Atmosférico (reglamento
desarrollado en Decreto 833/75 de la Ley de Proteccion del Ambiente Atmosférico). Este
impacto se considera Compatible. Se trata ademas de un efecto permanente, que se
producira durante un tercio del periodo de funcionamiento de la instalacion, de forma
discontinua.

La contaminacion acustica producida en la industria debida a los procesos que se
realizan y a la maquinaria instalada cumple en todo momento con el Decreto 19/1997, de 4 de
febrero, de Reglamentacién de ruidos y vibraciones.

Como se ha mencionado anteriormente, en esta industria existen redes de saneamiento
separativas para gestionar de forma adecuada los vertidos que se producen, los pluviales y las
procedentes de los aseos se vierten en la red de saneamiento general municipal y los
procedentes del proceso productivo se conducen hasta un depdsito especifico hasta su
recogida por parte de la empresa gestora de subproductos o enviados a las balsa de
evaporacion propiedad del peticionario, con ello se consigue una correcta gestion de los
residuos y se evita cualquier tipo de contaminacién a las aguas superficiales, por otro lado
también se evita la contaminacién de las aguas superficiales, las aguas subterraneas y del
suelo.

Los residuos que se generan en la industria seran gestionados correctamente
cumpliendo con la reglamentacién vigente en materia de residuos.
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Balance de Agua:
En el proceso productivo de la Almazara se utiliza agua para:

e Limpiar las aceitunas recibidas.
e Calentar y homogeneizar la pasta procedente del molino.
e Limpieza de los depdsitos y maquinaria.

Para las actuaciones mencionadas se consumen aproximadamente 1.150 m® de agua
procedente de la red municipal existente donde se ubica la almazara, este consumo de agua se
convierte en residuos que son almacenados en los distintos fosos existentes en las
instalaciones hasta tener cantidad suficiente para entregarlo al gestor de residuos autorizado
para su correcta gestion o para enviarlo a las balsas de evaporaciéon y asi evitar la
contaminacién de las aguas superficiales, el suelo y las aguas subterraneas.

Balance de Energia:

La energia utilizada en las instalaciones de la Almazara es en forma de energia eléctrica
y energia térmica para el proceso de batido y homogeneizacion de la pasta oleosa.

Para la caldera se utiliza gas6leo como combustible. EI consumo de gaséleo por
campafa sera de unos 2.000 litros por campafia para la caldera de agua caliente.

En estas instalaciones se consumiran aproximadamente 100.000 KWh al afio de
energia eléctrica. Esta energia es utilizada por toda la maquinaria existente en el proceso
productivo, como puede ser el caso de la lavadora de aceitunas, molinos, batidoras, el gran
numero y tipos de bombas, las distintas cintas elevadoras y de transporte, etc.



